CURSO LISTERIOSIS PELIGRO EMERGENTE: HERRAMIENTAS PARA SU PREVENCION Y CONTROL CON ENFOQUE ONE HEALTH.

BLOQUES

TiTULO

INAUGURACION A CUENTA DE :

LISTERIA MONOCYTOGENES

CONTAMINACION PERSISTENTE Y
FORMACION DE BIOFILMS

Cristina Velasco Bernal.
Presidenta Colegio Oficial de Veterinarios de
Cadiz
Antonio Hernandez Jiménez.
Coordinacidn de Seguridad Alimentaria y Salud Ambiental

Subdireccién de Gestidn Sanitaria
Servicio Andaluz de Salud

COORDINACION ACADEMICA:

e Jesus Fernandez Pascual
e Francisco Bernal Vela

CONTROL DE LISTERIA'Y
MONOCYTOGENES EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA

OBJETIVO GENERAL:

ELEMENTOS CLAVES DE UN
DOCUMENTO DE AUTOCONTROL
EN LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
PARA CONSIDERAR CONTROLADO
EL PELIGRO DE LISTERIA

VIDA UTIL DE LOS PRODUCTOS
ALIMENTICIOS LISTOS PARA
CONSUMO EN BASE AL
COMPORTAMIENTO DE LISTERIA
MONOCYTOGENES

Conocer las principales caracteristicas de la
Listeria monocytogenes y programas oficiales
de control y obtener una visién practica de
control y prevencion de este microorganismo
en la industria alimentaria con un enfoque
One Health. y con ello la mejora de las
inspecciones y/o el asesoramiento para la
mejor aplicacion de los procesos y su
autocontrol, de cara a una mejora de la
garantia sanitaria de los productos listos para
el consumo.

N2 DE HORAS (25) DOCENTES
3,5 Marta Lopez Cabo
3

Juan J. Rguez Herrera
3,5
3

Laura Lopez Hernandez
9 Elena Carrasco Jiménez

Antonio Pino Campos
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BLOQUES

TITULO OBIJETIVOS ESPECIFICOS CONTENIDOS DOCENTES FECHA
| LISTERIA -Conocer las principales | Principales caracteristicas microbioldgicas. Clasificacion. Linajes y 6 DE ABRIL
MONOCYTOGENES. caracteristicas bioldgicas de Listeria | serogrupos. Reservorios. Juan J. Rguez
3.5h monocytogenes, asi como sus | Condiciones de crecimiento. Resistencia a factores de estrés Herrera 3.5
condiciones de crecimiento vy | aplicados para la conservacién de alimentos.
subsistencia en alimentos. Descripcion de la listeriosis. Patogenicidad y tratamiento
-Analizar la listeriosis, y sus | Impacto sanitario y socio-econémico de la listeriosis. Datos
asociados a tipos de alimentos asi | histéricos. Productos asociados a la listeriosis.
como su impacto sanitario vy
socioecondmico.
-Identificar propiedades de
persistencia de  los biofilms de L.
monocytogenes
I CONTAMINACION -Contemplar y desarrollar qué | Adhesion. Factores determinantes de la adhesion. Juan J. Rguez 6 DE ABRIL
PERSISTENTE Y medidas preventivas son necesarias | Formacion de biofilms. Etapas de la formacién. Formacién de Herrera
FORMACION DE para evitar la contaminacion | biofilms mixtos y de focos de contaminacion. Resistencia de s
BIOFILMS. cruzada en los puntos de riesgo. biofilms a desinfectantes en la industria alimentaria.
3h . . . . Marta Lépez
Persistencia de Listeria monocytogenes. Concepto de Cabo
persistencia y factores determinantes. 15
] CONTROL DE -Conocer la legislacién vigente | Reglamento (CE) No 2073/2005: aplicacion para el control de L. Marta Lopez 8 DE ABRIL
LISTERIA Y aplicable a su control, los métodos | monocytogenes. Métodos de referencia analitica. Guia para el Cabo 3.5
MONOCYTOGENES analiticos de referencia para su | muestreo de dreas y equipos de procesado alimentario para su

EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA. 3.5h

deteccion y cuantificacion y otras
metodologias de potencial
aplicacion.

deteccion. Métodos UNE-EN I1SO

Diferentes metodologias y técnicas para su deteccién y
cuantificacion. Inmunoensayos. Métodos genéticos (PCR y
derivados). Nuevos desarrollos. Biosensores.




-Describir los distintos | Control de biofilms: higienizacién y eliminacién en la industria.
procedimientos para su control y | Métodos de deteccion de biofilms con presencia de L.
eliminacién en la  industria | monocytogenes en superficies. Estrategias efectivas para su
alimentaria. eliminacion. Perspectivas.
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